F Ecole de Saint Savin

COﬂVi\/@ Semaine du 20/04 au 26/04

HORS D'CEUVRE Betteraves rapées Charcuterie Soupe blvogac (Iégumes, Salade de blé BIO
vermicelles)

) . . . . Tartine fromageére L
PLATS CHAUDS Nugget's de blé m Lieu sauce Dieppoise (pain,lardons, fromage) Jambon braisé
ET GARNITURES Frites Ratatouille Salade verte Haricots verts BIO a I'ail
PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
DESSERTS Chocolat liégeois Fruit frais Tarte a rhubarbe Fruit frais
Produit de saison Beeuf, porc, poulet, dinde en muscle
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

entiers et bruts sont 100% frangais &[ M I A M ’
m Plat Végétarien ~ *.

@ La recette contient au moins un Produit durable et de qualité B" Ingrédient BIO: la recette
(Haute Valeur Environnementale, Label Rouge, La Nouvelle A contient au moins un aliment Bio Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Agriculture, AOC, AOP, Péche durable, ect) www.clicetmiam.fr

Code a saisir : ECSTSAV

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



