Ecole de Saint Savin

Semaine du 02/06 au 08/06

Melon

Crépe au fromage ‘

Samoussas

Tomates vinaigrette

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

Gratin de pommes de terre
sauce fromagére

Salade verte

Poisson a la bordelaise

Panaché de Haricots

Poulet mariné a la sauce

Teriaki
Nouilles sautées aux AE
legumes

Parc au thym

Carottes a la créme

PRODUIT LAITIER

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

]

Fromage ou Laitage

DESSERTS

Fruit frais

Flan nappé

l Fromage ou Laitage
‘ Pannacotta coco mangue

Muffin aux pépites

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

m Plat Végétarien

* Recette du mois

& menu pourra e modif

Les viandes entiéres de porc, boeuf,
volaille et dinde servies dans votre
restaurant sont 100% francaises {autre
viandes et abats : variables selon les
approvisionnements).

LY Produit Bio
4B

Produits
locaux

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code & saisir'; ECSTSAV

onnliemant en cas de defallance d'un fownssaur, ou st des impaianfs de service limpesent

.

,con‘\}iv@

Ecole de

Saint Savin

aine du 09/06 au 15/06

Vid

HORS D'(EUVRE

Salade de pommes de
terre

Concombres a la
vinaigrette

Salade verte, fromage,
tomates - jambon

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

Lundi 9 juin - Pentecote

Poisson pané

Gratin de courgettes

Quiche aux légumes

o

Salade verte

Pilon ou haut de cuisse de
poulet

Gratin dauphinois

PRODUIT LAITIER ‘

| ‘ Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

DESSERTS ‘

Fruit frais

Fruit frais

‘ ‘ Salade de fruits

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plat Végétarien

Recette du mois

Les viandes entiires de pore, beeuf,
volaille et dinde servies dans votre
restaurant sont 100% francaises (autre
viandes et abats : variables selon les
approvisionnements).

L9 Produit Bio
AB

Produits

CCkMIM

Retrouvez 'ensemble des menus sur :

Code a saisir : ECSTSAV




= Ecole de Saint Savin

Convivi O> Semaine du 16/06 au 22/06
s ; ~ LUNDI | 5, B . ,
HORS D'CEUVRE Salade de pates B } Pastéque Salade de tomates ‘ Charcuterie
i 3 i . Filet de poisson sauce
PLATS CHAUDS Chipolatas Pizza au fromage m Beeuf & la méditéranéenne Eﬂ i
ET GARNITURES Poélée mediterraneenne Salade verte Carottes vichy Pommes rissolées
PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage ﬁ ‘ | Fromage ou Laitage ﬁ Fromage ou Laitage m Fromage ou Laitage m
DESSERTS Fruit frais ‘ | Glace Tarte aux pommes Fruit frais {
Produit de saison Les viandes entiéres de porc, beeuf, 7 = 7
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saisan volaille et dinde SEF\;iES dans V?"E‘
restaurant sont 100% francaises (autre (l-I M IAM
3 viandes et abats : variables selon les U .
Plat Végétarien approvisionnements). = k’
Recette du mois AB‘ Produit Bio Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Produits

locaux Code & saisir : ECSTSAV

o menu pourea sty mod ticnnellement e cas de defaillancs Sun fomisseur, ou s des impéiatis de servce limposent

5 Ecole de Saint Savin

Contivio)

HORS D'(EUVRE l Melon ‘ ‘ Salade de concombres Pastéque 1 Radis beurre ‘
5 . . Lieu sauce au chorizo & Tomates farcies
PLATS CHAUDS Paulet pané @ Hachis Parmentier Doiveons @ B g
ET GARNITURES Frites Salade verte Courgettes sautées ﬂa Riz m
PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage | ‘ Fromage ou lLaitage ﬁ Fromage ou Laitage Ea Fromage ou Laitage m l
DESSERTS Fromage blanc m | \ Fruit frais I Génoise au chocolat Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison volaille et dinde servies dans votre
restaurant sont 100% frangaises (autre

o viandes et abats : variables selon les
Plat Végétarien approvisionnements).

Produit de saison I l Les viandes entiéres de porc, beeuf,

Recette du mois AE’ Produit Bio Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr
kbl Code & saisir : ECSTSAV I
locaux |
Co menu poutts dtie modi pionnelement en cas de défallance d'an fowrnssenr, ou si des imparatifs de service Nimnosent




-

Convi.\/ik)

Ecole de Saint Savin

Semaine du 30/06 au 06/07

| JEUDI 4 |

HORS D'CEUVRE Salade de pétes a8

Pastéque I

Salade mais et cro0tons |

PLATS CHAUDS au citron

Filet de poisson meuniére @
ET GARNITURES siobouilie B

Burger vegetal

Frites

Eminceé de dinde Tandoori @ Menu du chef

Semoule Eﬂ

PRODUIT LAITIER ’ Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage ﬁ ‘

Fromage ou Laitage

DESSERTS ’ Fruit frais

Liégeois vanille ‘

Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plat Végétarien

Recette du mois AE’

Les viandes entiéres de porc, beeuf,
volaille et dinde servies dans votre
restaurant sont 100% frangaises (autre
viandes et abats : variables selon les
approvisionnements).

Produit Bio

Produits
locaux

Ce inen poun s étre mediie

:k’_

Retrouvez |'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : ECSTSAV

Fallance d'un o w51 dos impéranis de service (imposent




