La féte des fruits et légumes frais propose aux petits et grands
gourmands de (re)découvrir les fruits et Iégumes frais d’'une

Ecole de

maniére ludique, festive et conviviale. Ce mois-ci, pastéque,
tomates, melon, concombres, courgettes, poivrons, fenouil, et bien
d'autres sont a retrouver frais dans les assiettes.
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Les menus peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Les menus sont visés par notre diététicienne en conformité avec le GEMRCN.
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Liégeois chocolat X X
Biscuit BIO X X X
Paté de campagne X X X
S Chunck volaille X X X X X X X
S
T Chou fleur BIO
[ - N
> Kiri chévre BIO X

Salade de fruits de saison

Les menus peuvent subir des modifications en fonction des approvisionnements
Les repas servis par le restaurant scolaire peuvent contenir d'autre traces d’allergénes non identifiés par nos services. Pour plus d'informations, rapprochez vous du chef




St SAVIN

INFORMATION SUR LES 14 ALLERGENES

—_ ]
2 - -2 2
=== 5 . © E
R & s \ 3 °
=] 3 T hR7} g 02
T 33 ga ® x °E
- ) > <X @ o e w 'S
S X O )] = 559
- g e
. c < 3 & 5 2] © S 0=
Semaine du 13 au 17.06 8 &3 .| @ 2885 I 233
S g3 ~ 5%8¢ ] S SE
s o 1 g253 p @ 2o
o o = O R
o ¢ . | 3 o 0<&3 o ) 3 S SE3
9 o5 - =} = w©ES= @ 5 ] o =59
® S © 0o (.} = [} n200 = 8 n B % c B ex
2875 =2 | 3% &= |3 |88Zs| 2 | § &% £ | 8 |ZsPs
@ SYE s ) o ) o 3 ‘o i ) c <] 5 c
os2s| 3 o < » = re33| o G o 5] = J | <528
Pastéque
Fricassée de porc BIO aux olives
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Fruit de saison région

Les menus peuvent subir des modifications en fonction des approvisionnements
Les repas servis par le restaurant scolaire peuvent contenir d'autre traces d’allergenes non identifiés par nos services. Pour plus d'informations, rapprochez vous du chef
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Les menus peuvent subir des modifications en fonction des approvisionnements
Les repas servis par le restaurant scolaire peuvent contenir d'autre traces d’allergénes non identifiés par nos services. Pour plus d'informations, rapprochez vous du chef
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du Brésil, du Queensland, pistaches)

Fruits a coques
(amandes, noisettes
Graines de sésame

Poissons
Crustacés

kamut ou leurs souches hybridées)
Arachides ’

Céréales contenant du
(blé, seigle, orge, avoine, épeautic,
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Oeufs |

Mollusques

Lupin

Anhydride sulfureux et sulfites
en concentration de plus de

10mg/kg ou 10 mg/l (exprimés en

S02)
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Les menus peuvent subir des modifications en fonction des approvisionnements
Les repas servis par le restaurant scolaire peuvent contenir d'autre traces d’allergénes non identifiés par nos services. Pour plus d'informations, rapprochez vous du chef
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Les menus peuvent subir des modifications en fonction des approvisionnements
Les repas servis par le restaurant scolaire peuvent contenir d'autre traces d’allergénes non identifiés par nos services. Pour plus d'informations, rapprochez vous du chef
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